Условия питания.

   Питание учащихся организовано на основании нормативных документов и соответствует требованиям:

1.  СанПиН 2.4.2.3286-15 "Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения и воспитания в организациях, осуществляющих образовательную деятельность по адаптированным основным общеобразовательным программам для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья". 

2. Приложение СанПиН 2.4.2.3286-15 "Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения и воспитания в организациях, осуществляющих образовательную деятельность по адаптированным основным общеобразовательным программам раздел IX). 
3.СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования" (утверждены постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 23.07.2008 N 45, зарегистрированным Минюстом России 07.08.2008, регистрационный N 12085).

4.  Распоряжение  Министерства образования и науки Ульяновской области № 44-р от  21.01.2019 года «Об обеспечении обучающихся, воспитанников за счёт бюджетных ассигнований областного бюджета Ульяновской области».
     В ОГКОУ «Школа-интернат № 92» имеется обеденный зал на 70 посадочных мест, что позволяет охватить горячим питанием 100 % учащихся.
     В ОГКОУ «Школа-интернат № 92»  организовано 6 разовое питание:
	Завтрак
	07.40

	Второй завтрак
	10.00

	Обед
	12.40

	Полдник
	15.50

	Ужин
	18.00

	Второй ужин
	20.30


     Организовано сопровождение обучающихся:

на завтрак – воспитателем;

на второй завтрак и обед - классными руководителями;

на полдник, ужин и второй ужин – воспитателями.

     Имеется технологическая картотека готовых блюд, рецептуры которых соответствуют требованиям Сборника рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания при общеобразовательных школах и Справочника по диетологии Машковского А.А. На основании технологических карт разработано цикличное меню.    

     При приготовлении блюд используются продукты, обогащенные йодированным белком: соль, молоко, кефир, творог, хлебобулочные изделия. Колбасные изделия используются без опасных пищевых добавок. Генетически модифицированные продукты в питании учащихся не используются. В течении всего учебного года проводится витаминизация 3х блюд аскорбиновой кислотой. 
